
 
 
 

Romantik Hotel Post Villach 
Dir. Peter Kreibich 
Bailli de Carinthie 

______________________________________ 
Hauptplatz 26; 9500 Villach 

Tel.: 04242/261010 

 
 

         Villach, 09.01.2012 
 
Chere Consoeurs, cher Confreres, 
 
ich darf Ihnen heute das Menü und das Programm für unser nächstes Diner Amical im 
Romantik Hotel Post Villach zusenden. 
Unser Küchenchef Herr Günther Steiner verwöhnt Sie mit ausgewählten Speisen aus unserer 
Romantik Küche! Für jeden Gaumen ein Hochgenuss. 
 
 

Beginn und Begrüßung der Gäste des Diner Amical „Lei Lei“  
anlässlich der Villacher Faschingssitzung  

 
am 02020202. . . . FebruarFebruarFebruarFebruar    2012012012011111    um 14:30 Uhrum 14:30 Uhrum 14:30 Uhrum 14:30 Uhr    

im Romantik Hotel Post. 
 

 
 
Um 15:00 servieren wie Ihnen unser Diner Amical mit korrespondierenden Weinen. 
Es begleitet Sie durch den Nachmittag unsere Klavierspielerin Linda Taylor. 
 
Um 19:00 Uhr bitten wir Sie zum Aperitif in unsere Kaminhalle. 
Anschließend gehen wir gemeinsam zur Faschingssitzung im Congress Center Villach. 
 
Um Mitternacht laden wir alle Gäste ganz herzlich zum gemütlichen Ausklang in die 
Orangerie ein. Traditionell servieren wir Ihnen unser hauseigenes Bier und Gulasch. 
 
 
Preis inklusive Übernachtung, Rahmenprogramm und Faschingskarte € 195,00 pro Person im 
Doppelzimmer und € 215,00 im Einzelzimmer. 
 
 
Reservierungen bitte unter Romantik Hotel Post 
Tel.: 04242/26101-0 
oder unter sabine.krause@romantik-hotel.com 
 
 
 
Wir würden uns freuen, Sie bei unserem Diner Amical begrüßen zu können. 
 
Mit Amicalen Grüßen 
Peter Kreibich 
 



    
    

DinerDinerDinerDiner    Amical „Lei Lei“ Amical „Lei Lei“ Amical „Lei Lei“ Amical „Lei Lei“ MenüMenüMenüMenü    
    
    

Champagner    Aperitif auf unserer winterlichen Gartenterrasse 
 
 

******* 
 

Amuse Gueule 
 
 

******* 
 

Bachforelle gesulzt, geräuchert & gebacken  
 

Grüner Veltliner Salmon, Stein an der Donau, Jahrgang 2010, Weingut Salmon Undhof 
 
 

******* 
 

Karotten Ingwer Orangensüppchen 
  

Welschriesling Skoff, Gamlitz Steiermark, Jahrgang 2010, Weingut Walter Skoff 
 
 

******* 
 

Sorbet von Traube & Nuss 
 
 

******* 
 

Crepinette vom Kärntner Almochsen 
auf Trüffelmoussline & Broccoliröschen 

 
Pinot Noir Nittnaus, Burgenland, Jahrgang 2008, Weingut Nittnaus 

 
 

******* 
 

Variation von der Zartbitterschokolade & Chili 
 

Geistreich Weite Welt, Weingut Günther Triebaumer 
 
 

******* 
 

Kleine Käseauswahl vom Kärntner Biobauern 
 

******* 
 
 

Mocca 
 


